Spargelsalat

lﬁ’ﬂ 4 Personen (O 30 Minuten
Zubereitung

1. Den Spargel in circa 4cm groRe Stlicke schneiden.

2. Die Eier fiir 8 Minuten im Wasser kochen, bis sie hartgekocht
sind.

3. AnschlieBend den Spargel in Wasser mit Salz, Butter, Zucker
und Gemdisebrihe (wiirzen nach Belieben) bissfest kochen (Dauer:
10-15 min)

4. Die abgekihlten Eier wahrenddessen schalen. Danach in der
Halfte teilen und noch einmal langs aufgeschnitten in Viertel Ringe
schneiden.

5. Die Lauchzwiebeln waschen und in Ringe schneiden.

6. Die Zutaten fiir die SalatsoRe zusammenmischen und nach
Belieben abschmecken.

7. Den Spargel mit den Eiern und den Lauchzwiebeln in eine
Schissel geben und die SalatsoRe dartiber geben.

8. AnschlieRend alles gut vermischen.

9. Der Spargelsalat kann direkt lauwarm oder spater kalt gegessen

werden.




